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ZUPA
(1 do wyboru)

e Rosdét z makaronem
e Krem borowikowy z groszkiem ptysiowym
* Inna zupa (spersonalizowana wedtug upodobar)
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DRUGIE DANIE
(3 miesa do wyboru)

MIESA DUSZONE MIESA SMAZONE
Pieczen wieprzowa w sosie wtasnym o Kotlet schabowy
Roladki z indyka z warzywnym farszem » Kotlet de Volaille
Sztufada wotowa o Kotlet Genuise (z nadzieniem szynkowo-
Poledwiczki wieprzowe w sosie serowym)
Filet z kurczaka w sosie maslano- o Filet z kurczaka na chrupiaco
cytrynowym  Schab zawijany z pieczarkami

Nuggets
e Schab ze szpinakiem i feta

Schab z suszonymi pomidorami i szynka

+
SUROWKI
(3 do wyboru)
NA ZIMNO NA CIEPLO
Suréwka z marchwi « Kapusta zasmazana
Suréwka z selera « Marchew duszona
Suréwka z biatej kapusty « Jarzyny gotowane

Suréwka z czerwonej kapusty
Suréwka z kiszonej kapusty
Satatka wiosenna

Mizeria

Cwikta
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DODATKI
(1 lub 2 do wyboru)

e Ziemniaki gotowane, Frytki, Dufinki
e Ryz, Kasza
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DANIE GORACE
(1 do wyboru)

Zurek z biata kietbasa
Kwasnica z wedzonym zeberkiem
Barszcz z krokietem lub pasztecikiem
Strogonoff z duszonej wieprzowiny
Wotowina po burgundzku
Grillowany filet z kurczaka w kremowym sosie
grzybowym, z ryzem oraz satatka lodowa z
migdatami i rodzynkami
Schab pieczony w sosie musztardowo-
miodowym, z puree ziemniaczanym i suréwka
z marchewki i jabtka
Wieprzowe roladki z szynka w sosie
pieprzowym, z kasza i czerwona kapusta
Poledwiczki wieprzowe w sosie
musztardowym z kasza i satatka z rukoli
Filet z tososia pieczony w sosie cytrynowo-
koperkowym z éwiartkami ziemniakéw
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ZIMNA PLYTA

Wedliny oraz sery réznego rodzaju

Domowe galaretki miesne
Sledzie w émietanie

Grzybki marynowane

Pieczywo

e MENU
JUBILEUSZ []27){5\

SALATKI
(2 do wyboru)

Satatka jarzynowa

Satatka z selera naciowego
Satatka gyros

Satatka porowa

Satatka z brokutéw

Satatka z turiczykiem
Satatka hawajska

Satatka z makaronu ryzowego ze
stonecznikiem

Satatka z pieczarek

Satatka grecka

+
CIASTO |

« Ciasto na paterach

NAPOIJE

» Napoje ciepte i zimne bez limitu — kawa, herbata, woda, lemoniada

soki oraz napoje orzezwiajace

 Tort i alkohol we wtasnym zakresie — nie pobieramy korkowego!
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CENA

Dorosli i dzieci powyzej 6 lat — 240 zt/osoba*
Dzieci w wieku 3-6 lat — 190 zt/osoba”
Dzieci do lat 2 — bezptatnie”

—  c—
DODATKOWE UStUGI NA ZYCZENIE

Rozbudowa menu:
e Lody: +30zt/osoba
» Dodatkowe danie ciepte: +35zt/osoba

Specjalne propozycje dostepne za dodatkowa optata:
o Stét wiejski: +35 zt/osoba
o Grill (w sezonie letnim): +45 zt/osoba
» Wstawienie kegi z piwem: cena zalezna od ilosci spozytego piwa.

;-*-:

WARUNKI ORGANIZACII PRZYIJECIA

Czas trwania imprezy wynosi do 8 godzin. W przypadku przedtuzenia, za
kazda kolejna rozpoczeta godzine obowiazuje optata w wysokosci 300 zt.

*Minimalna liczba gosci na przyjeciu to 20 osdb. Istnieje mozliwosé rezerwacii
dla mniejszej grupy, jednak koszt bedzie odpowiadat cenie za 20 osdb.

Oferujemy takze noclegi w pieciu pokojach z prywatnymi tazienkami.
Cena za osobe wynosi 170 zt za noc i obejmuje $niadanie. tacznie
dysponujemy 13 miejscami noclegowymi.
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